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AGBSTRAK

Peaclitian ini bertujuan ustek oeenganalisis Lama Penyimpanan Yang Berbedu Terthodop Kunlidzs Prolein Kessr dan
Kol Bossr Ampas Tebo (faegoere) Yang Difermentas Dengan Suplemen Oegandi Caie. Penalitian ini menggunakan
Huncongn Acok Lenghap yang lerdin dan 5 perlekuan dan & wlangan yaio P Qanpe formentzsi), PL {fermentzsi
selama 7 hari), P2 {fermentasi selomn 14 haril, P2 (fermentasi selomn 21 i) dan P4 (Termentasi selama 28 has).
Apalisis ragam menunjukkzn bohwa perlakuan berpengaruh nyula (P=003) terhadop profein kasor don seras kesar
ainpas fele. Dapal disimpulkan behwa lpma fermenissi yong berbedu depal meningkulkan prolein kasar din
menurunkan seral kasar. Peningkatan nilsi protein kasar terlingei pede ampas feby yaitn pada perlekuan Pd sebesar
d_13% serla peaurgnan pilai sered kasar teringg! pada ampas tebo yaito pade peslakean P4 sebesar 32,78%.

Kata kunci: nmpas tebu, Fermentasi, pakan, Suplemen Grganik Cair

ARSTRACK

Thiz siudy gims i analyze The Different Storage Times of The Quality of Coorse Prolein and Coarse Fiber off
Cae Pulp (Hagpasse) Fermented With Liguid Oreganie Supploments. This study used o Complately Rondomized Design
consisling of 5 tremtments and 4 replications s PO (without fermentation), PL {fermentstion for 7 doys), P2
{fermenintion for 14 days), P3 {ermeniation for 21 dsys) and P4 (lemientation for 2R days). Weriability analysis
showed that the treaiment hed significant cffect (P=005) an crude protein and crude Gber of bogssse, It can b
concluded that different lengths of formentation can increase the crude protein and decrease crude fiber, The higheas!
inerese of crude protein value in bagasse was 4,4% P4 treatment and the highest crude fiber decline in bugasse was P4
tresiment 32.7E .,

Keywords: barasse, feed, fermeniation, Liguid Organic Supplements

PENDAHULUAN peayebslk - ketidikmanmpozn  wermak mencersa lahan

T R—— pukun. Lignin secora kimis beriknien dengan komponen

cfesiensi kualitas dan kuantitus pakan. Hijzean pokon
ternak meriepakon babon pokon yang sangat peniing
bogi ok fenssme ruminensio seperti sopl, herbaw,
kumbing don dombs, Hijgesns pakan emok mensjadi
piknn yang sengel disiki oleh ek mminensie
Kendoln stomp pemanfaton limbsh pertanion
don perkebunon untuk pakan cecnak wdalek nilai noins
dan  kecemaan  yung  rendoh. Boecemuan  pakin
diprbaiki melalui perlakuan stk kimiawi, biologs,
don suplementasi babin pekan bergizl tnggi untak
mengirangi beban kerja rumen dafam mencema pakan,
Lignin sccara {istk don Kimio merupokan fakios wteme

karbahidrat strukiural dan secura fisik bedindnk sehogud
penghalone  peodes  perombakan dieding sl oleh
mikroba rumen {Murmi Sk, 2008}, Beberapa mikroba
vung dnpas berperan sebagol agen pergural dalam pakan
Fermientasi ocdaleh jamur, khamie, dai bakteri.

Sulih aslunyie lamanan yane bisa dimonfzatkan
sebugui sumber pokon fernak adalph el {(Socchamm
afficinarey), Tebu adalah lanaman yang ditanasm stk
bohon baku gubn.  Tenuman iof fermesuk jenis
rumpui-rumputan dan hamya dopad tumbuh di disend
beriklim tropis.  Ade leberapa sisa ataw hasil ikatan
tanamon fedse yang bisa dimanfantkan schagal pakan
termnak vaiiv pucuk leby, diun kletekan (dawn Bapgian



fwar vung berumor 4 bulon, & blon dun 3 bulan),
sogelan {lunzs tebu yang diafkir), ampas ebu (hagas)
don tetes (Anonim, 201 6),

S ampis lebo el dimenlintkan sehogii
pakan emek rominansin, Ampas tebu ini dapat untuk
menggantikan scbogion hijagan pakon ternak karena
mikeo organisoie dalem pencemaon temak ruminansis
mempunyil kemampen unluk memfermenlssiken sers
kasar sebupsi sumber energl. Biln ditinjow. dari
Landungan  glzinve, ampas teboe  tdak  memenahi
persvarzian welik memenuhl kebutuhes idup pokok
ppalagi prodieksl, sehingge bomis dithmbab dengan
pikon suplemen, Ampoes tebu mesupakon limbak pabrik
gula: wyamg sangal  mengoangeu  apebiln  tidak
shipanfeatkan,  Saac inb Belum baovak  peierpak
micnggunokan ampas lebu tersebut untuk babon pakan
terigak, hal inl mungkin karenz ampes tobu memiliki
skundungun seral kuser 34,9% deogon kondungan ligoin
sungut finggi [13%a) dan silion (2%) seris kdar prodein
kusir 3,1% [Hartadi ok, 1990),

Unluk mengotosi lingginys serd kosur dan Hgnin
rada aripas ey perio difakokan fermrentosi, Saloh sot
bezhan vang  diganekan sebagai  fermentasi  adalzh
Suplemen Orgonik Coir karens Suplemen Organik Cair
mampue mendegradasi serat kasar dan lignin scria
meningkatkan prowein pakan kareno mengandung
Lochoboacilins - sp dzvrobogier 5 Prepdomongs
agruginesa, Saccharamyees £p, Hasitles sp, minsnsl don
wilamin mix,

Keunggulan Suplemen Organik Coir disampiisg
membanty meningkuikon antibodi hewan ook juge
membanty mengurongl  tingknd  siress,  mencken
limbulny  penyakil dan mengerang  resike angkno
kematian teenak.

Tulisan sl mendeskripaikon penelition tentang
lams penyimparan yong berbedu terhodop  kualitus
pratein kasor dun serat kasar wmpos lebo {bugusse) vang
difesmentesi dengan suplesten oeganic cair.

METODE

Bafan dor Alar

Bohsn yang digunakon dofom penelition ini,
aninrn |min @ limoeh thnomuen teba sebanyak 2,3 kg, 50C
sebanyak 13 ml gula sebanvok &3 grom. oquodes
sepanyak &3 ml {sudah termasuk Supleron Orpanik
Cair), dedak padi sebanvak 15 gram, pepuk wren
sebanyak 03 grem, molasss sehanyek 0,5 mi,

Peralatan yang dipergunoksn adatah ; imbongen,
ook, bulok/papin, emberbuskom, kenlong plastik, wli
rafia, pemanas, oven listik, desikoior, lUmbongin
analitik, kjelise, fibertes,  sodee,  digestion  lubes
siruight, teiug lisieik, crusible, crusible wane, gelas pials,
buret, desikalos, aluminiiem cup dan Erdenrmeyer.

Frovedur Penetilian
Ampas tebe  dipatong-polong  merggunakan
miesin cnoopes dengan akaran 3-5 ewn kemodian

dikeringken - dan ditimbang, masing-masing 0,5 kg,
masekkan ke dalam ember. Semprotkan 500 sebanvak
13 ml yung dicnmpur demgen gole sehasvak 0,5 gram,
medisses 05 ml, urea 0,5 gram, dedek 13 gram vang
dilnruikon dalam aquodes sebanyak 85 ml ke humparan
ampas tehu. Bahan vang delal teecampur dimsasokkan ke
dalem kKontong plostik hitam doen dipodskan hingps
mensipdl keadsin anierob denpen care menekin plastik
hinggn vdwrn yeng ada di dulem kontorg plastik keluns,
kemudion  dilkei dan dilapisi dengan  plastik kedea
solapjutnya piostk dimasekkan laglh ke dalam plasik
ketign, dan diberi kode sesuai perlakuan. Fermentasi
dilokizkan selomm 28 hasi dengan perlokuan yaiiu 0 har
sebagai kontrol, 7 hori, 14 hard, 21 hard dan 28 han,
seiclan 7 harl, fermeniasi diboka jnbo dilibet perbedoan
warmny, baw din dilakukan pengukuran pHl, Selanjutiya
ampas feu hosil fermentasi fersebut dikeringkan dan
dilakukan onalisis protein kasar dan serat kasar sesuai
peubih yeng divkue. Demikian juga poda perfakoan 1L
I elem 1% dilabukan onalisis yang sama,

Yartgbe! weng Digmali
Vartabel wapg dismeti dolam penclitian ini
midalab
1. Protein Kosor (%)
PE ={[mL HCl x ™ HCI x 0,014 x §,25)' Bk
ransurm}x L0
2 Serig Kasar (%)
B =W -4 - AlE] = 100%
X =1 (satu) g ampol
Y =perias saring dan isinye (resido) dimasuklan
ke dofomy  cowan  porselen  kemodlan
dikeringkai dalam oven 105"C selama 1 jam,
didinginkun dalam eksikator, lal ditimbang
heratnya.
£ =Kerns saring dan isinya (pesidu) di owven
105°C seluma | jam, didinginkan dalam
cksikator, kemudian dibokar padn hol plaje
sampal tidak berasop Inlu dimaosukkan ke
dalam taner fisirik sompoi abunyo bersarmao
putik dan digimbaig,
A =Kemos saring diometer 4,5 cm den smaim
porselen dimasukkan ke dolam oven, dan
dikeringkan pada sulw 103°C ditimbang.

Analisis Dtz

[tata yang dipercleh dori hasil pengomatan yang
dignalisis  dengan  smalisis  ragam, felpl  sebelum
diznalisis ragam teclekih dehulu data tersebut dingi
kehomogenannye denpgon mengpunskan w)i Barttlel
Hila dalam onalisi= regam  pengaruh nysia, makn
dilenjutkan  dengan wji DMRT  unfuk  mengelahui
perbedann antare perlakubaan (CGaspersz, 1984,

HASIL DAN PEMBAHASAN

Hasil Pawalition



Berdasarkun hesil onalisis ragam menunjukkan
bahwa Jumo penyimpanan vang berbeds berpengarub
sangat nyata terhadap kandungan profein kasar ompoas
tebal rhopassed wong difermentasi dengan Suplemers
Organik Coir. Bala-rata kondungan proicin kosar dapat
dilihot pada Tabel 4. 1.

label 4.1, Boiw-Bols Kendungzn Protein Kasar Ampas
Tebu (Rergoasa) yang [Difermentust dengim
Suplemen  Orgonik Coir dengon Lams

Fermeninsi yang Berbeda
Larma Ttaga-Fais
PFerlakuan Feroscniasi TProterin Kasar

iMari) (%a)

P i I

Pl 7 2,07

Ll 14 i ) 1o

3 21 349

P4 i 4,13"

Hasil analisis ragam menenjukkan balwa lane
penyimpanan  berpengaruh sapgol  opyats (Pe00E)
wrhiadap kandengan protein ks oagmpes eebo vong
difermentasi dengan suplemen organik eair. Daré Tabel
4.1, menunjukkan bahwo ampas tebu yang difermientash
sampal 28 hari ierjadi peningkaten kandungan peotein
kasas,  Makin lzma penvimpanan makin linggi nilei
pralein kiser ampes b,

Terjpdinya peningkotan kandungan peodcin kasar
ampas feby discbablkan karers adenye fksasi nitrogen
vaiin proses dimana unser siieeges diubah menjocd
amapiem, semakin  loma wakly  fermentasi meks
semukin banyuk fiksasi nitrogen dimanz nilrogen yang
terfiksasi ini nontinya aken terukor sclbagob peodzin
kazar. Hal inl sesual dengan peidapnt MeDonel (1981)
Pl selumn proces lermentzsi akan terjodi perubahan
kendungun nuirient dolom bakan, diastaranve adalah
perubahan Bahan  Kering dan Behan  Organik.
Ferubohon  wvang terjadi  dischabkan  karens  adanva
pentanfEalon glukoss vang merupokon [roksi dan bohon
argemik don bahen kering oleh mikroorganizme menjadi
waam lnktat, etonol dan €02, Kehilangan Bahan Kering,
dun Bazhan Chrganik akan lebih Bessr terjadi apabila
akiifitzas - fermentasi  didominasi oleh  bakiesi
Iseterofermsentntl f (hclkonal, 1981)

Peningkatan kundungen protein kesar ampas tebu
dengan leme penyimpsnon yang berbedo disebabkan
juge karemp ademys Wemin miktobn dan adanva
penumbohon prolein yang lerduput pada sel mikroba it
sendiri,  Hal ini sesusi dengon hasil  peeelitien
Busumaningrurm @kd (2012} menyvoiakan penlngkaran
kadar peatein pada ransum  feroentasi disebalskan
adaiya kecja mikrobp dan adaiya penamibabon proteins
vong serdapes podo sel mikrobo fu sendiri. Selonjulnys
Hukara dan Amnewidioge (1980) menjelaskan mikrobin
yang mempunvai periumbohan don perkembanghiakan

yvang  baik  okon dopat mengubaly Jebibh  banyak
komponen peayoswy inediz nenjudi mossa sel sehingga
akon terbentuk profein vang berasal deri fubuh kapang
i sencin dun padn akhimya akan  meningkatkan
protein kiser disri buhon,

Batz-rata kandungan protein kasar ampas febu
(Bagagye) veng difermeniss depgon SOC dengzn loma
penyimpanon yang berbeda dopat dililsar pado Gambar
4.1.
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Perlnkuon
Gambar +. 1. Graflk Rata-rata Kandungan Frowein Kasar

Fokior loin  menyebabkon  Gnogeinya  ratoan
protein kasor pads pesglakwan P, P2, P23 dan P4 imi
peraian akierd yang rerkapdong dalamy 500, Probaotik
R0C mengeandung  bakterl  Loctedaciflee s vang
berperan mengebab [akioss don gula menjadi - asam
lakinl. Bakteri ini cukup populer korcna selain dapat
digunakon dalzm produksl asom. bakial juge berperan
dofarm fermenias] pangan seperl Yogur, Sahr de oo
sfan jugo produk probiotik yong soat ini bonyak diminati
mosvarakni.  Probiotikz mernpakon mikrobiza  yang
dikonsumei untuk mengetur Aoeo osus (LHami bk,
201a).

Dari penelitian terhodup =erut kosor hasil unalisis
lnbordorium dupst dilibet padn Lampican 5, wji
homopeniias kandungan prodein kosar dan perhitungan
analisis ragam kandungan protein kosar disajikan pada
Lampiran 6. Berdpsockan  basll  amabisls  moam
imeneijukknn Baliwn lmn penyimponan vang berbedn
berpenparuh songod nyats terhadap kondungan seroc
kasar ampas tebu (hagasse) vang difermentasi dengan
S0, Addopun mteeritn  kandungen semd o Knsar
berdmsargen lama fermentase dapal diliknt pda Tobel
4.2

Tobel 4.2, Ruoca-Ratno Kandungzn Serat Kasar Ampas
Tebu (hapassel yung Difermentusi denpan
Suplemien Orpanik Cair dengan Lama

Fermentase vaing Herbeds



Lamms o
Perlukuun Fermentase mt,lf‘_i“}ﬂi;"“
{Hari}
e i 1,70
g 7 39,03°
P 14 37,68°
I’] 2] :’4|‘“-|:
L. 2 1178
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H

Flasil anndisis rogom menunjuklkan bahwa lamo
fermentess berpengaruh songet nyafe {P<008) terhodag
kandungan sersl kesar smpes tebu vong difermentasl
dengan suplemen orgunmik ewir, Dari Tobel 4.2,
menupjukkan bahwz ampes ehu yang difenmentasi
seluma T sumpai 28 hori {perubuon PI, P2, P3 dan
Pdtcrjadi penurunan kandunpsn sernt kosur, - Makin
lama poyimpanan makin besar peneroran wiled sera
kasar ampas 1eba.

Ruis-rutg kanpdungan ==rof kisar ampas lebo PO
(sebagni konirel) sebesor 41705, Pado Termentasi
selomo T hari (P11} sebesar 39.03%, pada fermentas
seluma 1d hari (P2} schesar 37.68% (lebih rendzh dari
PI), pode Fermentisi o seloma Z1 hard [P3) sebesar
34.00% {lebik rendah dari P2) dan pade lemnentios
selama 28 hari (P4) sebesar 22,78% {ledih rendoh dar
"3} Ratg-rate kandunpan scrab kessroampas telu
Eegrarse) dapat dilibet pada CGarmbar 4,2,

Beta-rata kandungan serd kosor ampas febo
{hagaree) vang difermentasi dengon SOC dergan loma
penyvimpienan vang berbeda dapat dilihat pada Gambar
4.2,
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Cusnhir 4,2, Graftk Bat-rota Kandunpan Serat Koasar
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Terjudinya  penvrunan kandungan sersl kasar
ampas tebu  (hagosse)  vung  diféermeninsi deigan
menggunakan Suplemen Oepanik Cair  disebabkan

karepa ncdanya sejumilel bakrer] selufoiik yang dapac
mensekresikan ensm fLacrobaciliis 5p, AZetobacter 5o,
Peendomanes aericgiioss, Sacelronyees 5o Sanlifus
seb kendangon lignin delam pakor der lema fermeides).
Hal ini sesuai pendopot Komar (1984} balwa secam
kescluruhan  hasil penelitian  berbodep  retagn kador
selubeas, hemizelulosa dan lignin menurun  seiring
dengan meningkatnyn wokin lame fermenias,  Pods
prinsipnyy  doyo kerja olksli vdelsh  memutuskan
sebaplan katan antara selulesza dan hemiselulosn dengan
Jrgnin dop gilika, merombak strukiur dinding sel meolalui
peagembangon joringan serar vang padz  gillsannva
memudakkon penelrosi enzim mikmorgonisme,

Woktu fermentesi vong singksl mengakibatkan
terbalosnys  kesempatan dori mikmoorganisme  oniuk
e berkembang sehingga komponen sobsirat yang
dupat dirmombak menjichi massa sel juga akon sedikit,
teiaed dengan wakiu vang lebih Jomo bererti memberi
kesempatan bagl mikroorganisme uniuk twmbuh dan
berkembang bink.  Semekin loma wakiu fermeniasi
maka semoekin bonyek zot makonon yerg dirembak
seperti bobon kering don bahon crganik (Fordiwe, 1992,

Sdenurut kurni @k, {2008) bahwn seluless dan
hemnisefulosn pada lgneselulosa tidak dapat dibidrolisis
oleh enzim selulose don hemiselulose kecusli lignin
yang oda peda subsiral dilarutken wiew dihilangkan
terledih dohulu  Selonjutmya dikotakon mbwi paya
pemanfoatan bekter selulolitik, hemiselubolitik  dun
tipnaodiik pode pembuten pekan fermentast dasi imbalk
tebu diharapkan dopat meningkatken nikai nuidsi dian
diye cerna pakan femak,

Proses hidrolisis adndah proses vang digunakan
pniuk memperoleh kador glukosy lioggt, Beberapa cara
hidralisis selulosu yaitu hidrofisis enzimotis, hidrofisis
asam encer, dan hidrolisis asam opekot, Hidrolisis
cnFimoils menggurokan  boantsan enzim,  sedongkun
hisbolisis asam pekal menggunakan konscnirasi asam
yang tingod, seperti HCE 40 % (hb), 150, s % (Ivb)
aay HF 90 % (bl  Meount Rohojuien  defear
Kardono (2000) hidrolisis menggimakan asam sulfid
(H=500) mampu menghasilkan vield vang lebih besar
dibandingkon mengpunsken osam klogds (11,

Menuns Muniddin {2001}, feymentis
meruprkan pengolzhan subirat menpgunakan peranon
mikrobi (jasad renik) schingga dihasilkan produk vang
dikehendaki, Produk fermentasi beupe biomessa sel,
eagim, metabolit primes minipun sekunder atau peodak
tronsformiosi  (biokonversil.  Selunjuinyn  dikatskon
bahwa proses fermeniosi mendoyogunsksn  aktivitis
sumiy mikrobo terente s campuren beberiga spesies
mikroba.  Mikrobe yong  basiyak  digenzkan dalam
proses fermeontasi antors Inin khomir, kopang dan
brabclaer.

Teknologi  Termientast  merupakan  saloh satu
upave monusia dolom memonfatkon bahan-baban yang
berherga relatif mucah bahkan kuring bevharga meitjadi
produk yang bermilai ekonomi tinged don berguna bagk
kesejahteraan hidup manusia (Mubidding 2001,



Proses fermemasi limbab organik oleh bakier
dupat tegjadi koreno pdanya aktivitas enzim.  Aktivilas
enzim dipengorulii olch pH karena sifar iomik gugos
Ewrhoksil dan gugus gmino modoh dipengaruhi - pH
[Girindr. 19931,

Efisiensi pemaonfaaton sclulosa schagai sumber
encrgl bagh tesiak ruminansia sangal tergentung pada
kemampimn  lefpak bk memaus Tkslan yaig
memproleks selulose dar serangon enzim selulase
Selulosa dan bhemiselulosa pada lignoseluipsa tidak
duput- dibidrolisis oleh enzim selulose don hemizelulose
kecunli lignin yang ada pado substred dilarutkan atau
dihilangkan  derlebilt  dobule  (Muend k20083,
Selanjutnyz - dikaiakan  belwn  epaya  pemanfeatan
bukier sefulolitly, hembselelolitk don Tigrolitk pada
pembuzlon  pokon lermentosi don limboh  tebu
dihoropkun dnpot meningkotkon nilnd nutrisi don daya
cera pakan ternak.

Pada proses fermentasi menggunakan bakierd
sluloliy perle ditpmbobkan dedak padi sebagai balae
adisif.  Deduk padi - mengondung energi melsbolis
stbesar 2050 Rralleg, protein Rasar 12994, lemak 15%,
serel kuser |1 d%, O 0070, B G2 2%, My R35% sarln
kadar air %%,

[edak padl beelengs: sebagar sumber  cheepi
karena momilikl kandungan karbobbdear yaing chgel.
Zumber kerbohidral mierepakon subsirat bagi bkl
weom  lukinl dion menghasilkon senyswn asam yeng
mengakibatkan  terjadi  penurunon pEl, Hal ini
menyebabkan mikroba pathogen don pembusck wang
wimiya hidep pada pH 6.0 — 8.0 idak dapat tumbuly
{Achmad, 6k, 2012,

KESIMPULAMN

Lame  fermentnsi  yang  berbedz  dopat
meningkotkan profein Boser dan menurinkon seral kosar
ampes debu yung  difermentesi dengen Suplemen
Orpanik Cale. Lama fermencasi ampas tebe (hapanael
sclama 28 hari diperoleh basil vang berbeda. Proiein
yang paling lingei (4.13%) <an seraf kesar paling
rendah (32, 78%),

Douri husil penelitivn ini disuronkun  untuk
menggunakan  pakan  ampas  fcku  fherazsel  yeng
difermeniasi  menggunakan  Suplemen Organdk Caie
dengan lema fermenias] 28 harl,
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